WALDHOTEL
ESKESHOF"

Biffetvorschldge



Wir freuen uns, Ihnen hiermit eine
Auswahl interessanter
Speisenvorschldge prdsentieren zu
diirfen.

Alle Biiffetbestandteile sind Thren
Wiinschen entsprechend variabel.

Fir Alternativbuffets zu unseren
Vorschldgen stehen wir IThnen mit
,Rat und Tat"
gerne zur Seite.

Thr Team vom

Waldhotel Eskeshof"



Biiffetvorschlag I

Suppe :

- HuUhnersuppe mit GemUseeinlage
- Rinderkraftbrihe ,Art des Hauses"

- Champignoncr émesuppe

- Tomat encremesuppe

- Broccolicrémesuppe

- Gurkencrémesuppe

- Gulaschsuppe

Warmer Teil :
- Schweinekrust enbrat en
in Pfeffer- oder Zwiebelsofe
- Geschnet zelt e Angusst eakhiifte

in Pfeffer- oder Zwiebelsole

- Geschnet zeltes ,Zircher Art*

- Zurcher Kalbsgeschnet zelt es

- Poulardenbrustfilet ,Gartnerinart“
- Chicken Curry

Beilagen :
- verschiedene Gemulse
- Minirdsti
- Spatzle
- Reis
- Kartof felkroketten
- Kartoffelgratin

Kalter Teil :
Gerauchertes Forellenfilet
garniert, dazu Preiselbeersahnemeerrettich

Echt er Raucherlachs
mit Zwiebelringen garniert, dazu Dillrahmsofe



Geeist e Melone
mit echt westf alischem Knochenschinken

Roast beef englisch
mit Remouladensofe

Medaillons vom Schweinef ilet
mit Spar gelspit zen garniert

Hahnchenbrustfilet
mit Frichten garniert, dazu Cumberlandsofe

Salate :
Kartof f elsalat mit Speckstippe

W aldorf salat

Schweizer Wur st salat
in Frenchdressing

Tomat en mit Mozarella
und f rischem Basilikum

Dessert
Frischer Obst salat
mit Mar aschinolikor
Braune und weife Mousse au chocolat
Kéasevariation

Kleine Br 6t chen, Schwar zbrot und Butter

pro Person 36,00 € bis 40,00 €



Biiffetvorschlaqg IT

Suppe :

- HuUhnersuppe mit GemUseeinlage
- Rinderkraftbrihe ,Art des Hauses"

- Champignoncr émesuppe

- Tomat encremesuppe

- Broccolicrémesuppe

- Gurkencrémesuppe

- Gulaschsuppe

Warmer Teil :
- Schweinekrust enbrat en
in Pfeffer- oder Zwiebelsofe
- Geschnet zelt e Angusst eakhiifte

in Pfeffer- oder Zwiebelsole

- Geschnet zeltes ,Zircher Art*

- Zurcher Kalbsgeschnet zelt es

- Poulardenbrustfilet ,Gartnerinart“
- Chicken Curry

Beilagen :
- verschiedene Gemulse
- MinirQsti
- Spatzle
- Reis
- Kartof felkroketten
- Kartoffelgratin

Kalter Teil :
Echt er Raucherlachs,

garniert mit Zwiebelringen und Sahnemeerrettich

Ger auchertes Forellenfilet
mit Preiselbeersahnemeerrettich

Frische Lachsf orelle in Sauce Mousseline



Rehr tcken ,Car men“ mit Cumberlandsofe

Roast beef englisch
mit Remouladensofe

Schweinef ilet medaillons
garniert mit Spargelspitzen

Hahnchenbrustfilet
mit Frichten garniert, dazu Cumberlandsofe

Salate :
W aldorf salat

Spargelsalat in Rahmmayonnaise,
dazu Schinkenst reif en und Champignons

Gef lUgelsalat in Rahmmayonnaise
mit Ananas, Champignons und Spar gel

Champignonsalat ,Art des Hauses"
Tomat e mit Mozarella und f rischem Basilikum

Dessert
Frischer Obstsalat mit Maraschinolikor

Braune und wei e Mousse au chocolat
Rot e Gritze mit Vanillesofe
Késevariation
Kleine Br 6t chen, Schwarzbrot und Butter

pro Person 42,00 € bis 46,00 €



Ergdnzungs- oder Austauschvorschldge
fiir Buffet I und Buffet II

Kalter Teil :
Schinkent aschen
gef Ullt mit Eiersalat

Schinkent aschen
gef Gllt mit Spargel

Mat j esf ilet
garniert mit Zwiebelringen

Schweiner icken am Knochen
in Tranchen, mit Gemuse garniert,
dazu Remouladensofe
Mat j escocktail ,Art des Hauses"
Hummer kr abbencockt ails
Antipasti
(gef Ullt e Peperoni, Champignons et c.)

Warmer Teil :

Kassler in Brotteig



Salate :

Frische Salate
mit verschiedenen Dressings

Feinst er GemuUsesalat
in Cognacmayonnaise

Eiersalat ,Art des Hauses"
mit Schinkenstreif en

Dessert :
Moccacr eme

Tiramisu



