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Suppe  : 

- Hühner suppe mit  Gemüseeinlage 
- Rinder kraf t br ühe „Ar t  des Hauses“ 

- Champignoncr èmesuppe 
- Tomat encr èmesuppe 
- Br occolicr èmesuppe 
- Gur kencr èmesuppe 

- Gulaschsuppe 
 
War mer  Teil  : 

- Schweinekrust enbr at en 
in Pf ef f er - oder  Zwiebelsoße 

- Geschnet zelt e Angusst eakhüf t e 
in Pf ef f er - oder  Zwiebelsoße 

- Geschnet zelt es „Zür cher  Ar t “ 
- Zür cher  Kalbsgeschnet zelt es 

- Poular denbr ust f ilet  „Gär t ner inar t “ 
- Chicken Cur r y 

 
Beilagen  : 

- ver schiedene Gemüse 
- Minir öst i 
- Spät zle 

- Reis 
- Kar t of f elkr oket t en 

- Kar t of f elgr at in  
 
 
Kalt er  Teil  : 

Ger äucher t es Forellenf ilet  
gar nier t , dazu Pr eiselbeer sahnemeer r et t ich 

 
Echt er  Räucher lachs 

mit  Zwiebelr ingen gar nier t , dazu Dillr ahmsoße 
 



Geeist e Melone 
mit  echt  west f älischem Knochenschinken 

 
Roast beef  englisch 
mit  Remouladensoße 

 
Medaillons vom Schweinef ilet  
mit  Spar gelspit zen gar nier t  

 
Hähnchenbr ust f ilet  

mit  Fr ücht en gar nier t , dazu Cumber landsoße 
 
Salat e  : 

Kar t of f elsalat  mit  Speckst ippe 
 

Waldor f salat  
 

Schweizer  Wur st salat  
in Fr enchdr essing 

 
Tomat en mit  Mozar ella 
und f r ischem Basilikum 

 
Desser t   : 

Fr ischer  Obst salat  
mit  Mar aschinolikör  

 
Br aune und weiße Mousse au chocolat  

 
Käsevar iat ion 

 
Kleine Br öt chen, Schwar zbrot  und But t er  

 
pr o Per son 36,00 ½�ELV���,00 ½ 
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Suppe  : 

- Hühner suppe mit  Gemüseeinlage 
- Rinder kraf t br ühe „Ar t  des Hauses“ 

- Champignoncr èmesuppe 
- Tomat encr èmesuppe 
- Br occolicr èmesuppe 
- Gur kencr èmesuppe 

- Gulaschsuppe 
 
War mer  Teil  : 

- Schweinekrust enbr at en 
in Pf ef f er - oder  Zwiebelsoße 

- Geschnet zelt e Angusst eakhüf t e 
in Pf ef f er - oder  Zwiebelsoße 

- Geschnet zelt es „Zür cher  Ar t “ 
- Zür cher  Kalbsgeschnet zelt es 

- Poular denbr ust f ilet  „Gär t ner inar t “ 
- Chicken Cur r y 

 

Beilagen  : 
- ver schiedene Gemüse 

- Minir öst i 
- Spät zle 

- Reis 
- Kar t of f elkr oket t en 

- Kar t of f elgr at in  
 
Kalt er  Teil  : 

Echt er  Räucher lachs, 
gar nier t  mit  Zwiebelr ingen und Sahnemeer r et t ich 

 
Ger äucher t es Forellenf ilet  

mit  Pr eiselbeer sahnemeer r et t ich 
 

Fr ische Lachsf or elle in Sauce Mousseline 



 
Rehrücken „Car men“ mit  Cumber landsoße 

 
Roast beef  englisch 
mit  Remouladensoße 

 
Schweinef ilet medaillons 

gar nier t  mit  Spar gelspit zen 
 

Hähnchenbr ust f ilet  
mit  Fr ücht en gar nier t , dazu Cumber landsoße 

 
Salat e  : 

Waldor f salat  
 

Spar gelsalat  in Rahmmayonnaise, 
dazu Schinkenst r eif en und Champignons 

 
Gef lügelsalat  in Rahmmayonnaise  

mit  Ananas, Champignons und Spar gel 
 

Champignonsalat  „Ar t  des Hauses“ 
 

Tomat e mit  Mozarella und f r ischem Basilikum 
 
Desser t   : 

Fr ischer  Obst salat  mit  Maraschinolikör  
 

Br aune und weiße Mousse au chocolat  
 

Rot e Grüt ze mit  Vanillesoße 
 

Käsevar iat ion 
 

Kleine Br öt chen, Schwar zbrot  und But t er  
 

pr o Per son 42,00 ½�ELV���,00 ½ 
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Kalt er  Teil : 

Schinkent aschen  
gef üllt  mit  Eier salat  

 
Schinkent aschen  

gef üllt  mit  Spar gel 
 

Mat j esf ilet  
gar nier t  mit  Zwiebelr ingen 

 
Schweinerücken am Knochen 

in Tr anchen, mit  Gemüse gar nier t , 
dazu Remouladensoße 

 
Mat j escockt ail „Ar t  des Hauses“ 

 
Hummer kr abbencockt ails 

 
Ant ipast i 

(gef üllt e Peper oni, Champignons et c.) 
 
 
War mer  Teil : 

 
Kassler  in Brot t eig 

 
 
 
 
 
 

 



Salat e : 
 

Fr ische Salat e 
mit  ver schiedenen Dr essings 

 
Feinst er  Gemüsesalat  
in Cognacmayonnaise 

 
Eier salat  „Ar t  des Hauses“ 

mit  Schinkenst r eif en 
 
Desser t  : 
 

Moccacr ème 
 

Tir amisu 
 


